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le 17 septembre 2020 & Rennes

Maison des associations - 6 cours des Alliés - Rennes

PRDGRAMME >9h Accueilcaté > 12h30 / 14h10 Déjeuner cocktail

Innover pour une filiere

Innover pour la transparence /
produits de la mer 4.0

clean label

>9h40 Les évolutions dans la marée >14h30 Des industriels s’engagent

aupres d’influenceurs

TABLE RONDE TABLE RONDE

>10h30 Le numérique

>15h30 Contaminants, fraudes,
de la péche au consommateur

additifs, fraicheur :

. ) y " tous responsables
Prévisions et préventes en criée, tracabilité, QR Code
Sites de négoce B 1o B et B fo C, plateau d’achats-ventes Prévenir et détecter les confaminants
Communication et affractivité via les réseaux sociaux SIS UMD B CE R

— PERUEIEN ) Quelles alternatives aux additifs ?
Applications dédiées a la fransformation,

la poissonnerie et la vente directe Fraicheur et biopréservation

I >12h00 La distribution du bio >17h30 Mot de conclusion

REMISE DES PRIX

I EPICERIE
I FRAIS UUUPS\ . —

| *ceeur I TRAITEUR

«e linnovation

I CONCEPT 2020 I SURGELE

Inscrivez-vous dés & présent et bénéficiez de notre tarif préférentiel de 90 € avant le 30 juin 2020 cu lieu de 150 €.

www.pdm-seafoodmag.com ou contactez : redactionpdm@infomer.fr

Avec le soufien de

aQUimMer ¥ Oarx,

Fran[e#grlmer recherche





